
#DONNACUCINABAR.COM

A L L E R G I E Ë N ?  L A AT  H E T  O N S  W E T E N !

P I Z Z A
Bestellen en komen ophalen? 

Bel 070 239 0120!

Brood met olie en tapenade	 5.5

Geroosterde groenten	 5.5

Huissalade	 5.5

Twee bruschetta's met tomaat	 5.5

CANNELLONI RICOTTA & SPINAZIE (V)	 14

LASAGNA CLASSICA	 15

PARMIGIANA DI MELANZANE  (V)	 16 

CONNELONI CON CARNE	 16

•  O V E N  P A S T A  •

SIDE DISHES



PASTA AL POMODORO (V)	 10
Pasta al pomodoro met basilicum	

PAPPARDELLE MET ZALM   	 14.5
Tomatensaus, mascarpone saus 
& gerookte zalm

MEZZI RIGATONI CON RAGU 	
DI SALSICCIA	 15.5
Tomatensaus, venkelworst & Pparmezaan

TAGLIATELLE DI BOSCO 	 17.5
Bospaddelstonen, truffle creme 
& Parmezaan

#DONNACUCINABAR.COM

pasta
ZWARTE RAVIOLI  	 17
Ravioli met gamba, gorgonzola dolce,
& tomatensaus

RAVIOLI MET AUBERGINE 	
EN SCAMORZA  (V)	 16
Ravioli met groentensaus, tomaat & basilicum

A L L E R G I E Ë N ?  L A AT  H E T  O N S  W E T E N !

SIDE DISHES
Brood met olie  	 5.5 
Geroosterde gemixte groenten	 5.5
Huissalade	 5.5
Twee bruschetta’s met tomaat 	 5.5

-  DESSERTS -

CANNELLONI RICOTTA & SPINAZIE (V)	 14

LASAGNA CLASSICA	 15

PARMIGIANA DI MELANZANE  (V)	 16 

CANNELONI CON CARNE 	 16

•  U I T  D E  O V E N  •

Profitterol soesjestaart	 7.75
Taartje van de dag	 6.75
Tartufo ijs	 6
(vraag ons naar de smaken)



#CUCINABARDONNA

BROODJES

M E N U K A A R T  L U N C H

A L L E R G I E Ë N ?  L A AT  H E T  O N S  W E T E N !

Keuze uit
flatbread of 

focaccia brood

OLIJFTAPENADE (VEGAN)	 11 
Olijftapenade met gegrilde groenten, rucola & cherrytomaat 

SALMONE	 12 
Zalm, burrata, gedroogde tomaten, kappertjes, rode ui & rucola

BURRATA (V)	 12 
Burrata met cherrytomaat, rucola, pesto & grana

MORTADELLA	 13 
Mortadella met provolone, rucola & pistacchio 

SALAME E PROVOLA PICCANTE	 13 
Venkelsalami, provolone piccante, tomaat  & gemengde sla

 PROSCIUTTO	 15 
Prosciutto San Daniele met burrata, rucola, cherrytomaat & Parmezaan

SALADES
Burrata (V)	 13 
Burrata met rode bieten, cherry tomaat                                     
&  pistacchio

Geroosterde kip	 14 
Geroosterde kip met avocado, paprika, 
olijf & Parmezaan 

Zalm	 15 
Gerookte zalm met  ei, rode ui, olijven, 
komkommer & kappertjes

ANTIPASTI
Antipasti Plank (2p)	 19.75 
Mix van Italiaanse kaas- & vleeswaren, 
groenten & brood

Zuppa di pomodoro	 8.5 
Tomatensoep met brood

Vitello Tonnato	 15 
Kalfsvlees, gedroogde tomaat, kappertjes                                  
& tonijnsaus

Italiaanse uitsmijter	 11 
Italiaanse uitsmijter met ei, pancetta & provolone

•  SANDWICHES •



#CUCINABARDONNA

A L L E R G I E Ë N ?  L A AT  H E T  O N S  W E T E N !

PIZZA’S
MARGHERITA (V)             	 		                11
Tomatensaus, mozzarella & basilicum

SALAME 		  13.25
Tomatensaus, mozzarella, salami & basilicum	

FUNGHI (V)		  13.5
Tomatensaus, mozzarella, champignon & basilicum	  

NAPOLETANA (V) 		  13.5
Tomatensaus, kappertjes,anjovies,olijven & oregano

ORTOLANA (V) 			   14
Gegrilde groenten, tomatensaus, mozzarella, rucola & basilicum

ETNA			   14
Tomatensaus, mozzarella, pittige salami & geroosterde paprika

BIANCANEVE (V)			   14
Mozzarela, gorgonzola dolce, provolone & Parmezaan

BAMBINO			   9.5
Tomatensaus, mozzarella & basilicum

SPILLINGA CALABRA			   15
Mozzarella, tomatensaus, N’duja (worst van Calabria), aubergine & provola piccante 	

SAN DANIELE		  18.25
Mozzarella, tomatensaus, prosciutto San Daniele, rucola, cherry tomaten & Parmezaan

BRONTE	 17.25
Mozzarella, mortadella, burrata & pistacchio 

TARTUFO (V)		  17.5
Mozzarella, truffel, bospaddelstoenen, Parmezaan & rucola

SALMONE		  17.5
Mozzarella, gerookte zalm, stracciatella, citroen, kappertjes, rode ui & rucola

CALABRISELLA 			   18
Tomatensaus, mozzarella, spianata calabra, paprika & champignon

Extra topping: Burrata			   5

Voor onze pizza’s gebruiken wij San Marzano tomaten, van deze tomaten komt de smaak dichtbij 
van wat er in onze tuin in Italia groeit. De pizza’s die mozzarella bevatten beleggen wij met 
Fior di Latte, een romige kaas van koemelk. Alle pizza’s kunnen ook glutenvrij bereid worden. 


