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A L L E R G I E Ë N ?  L A AT  H E T  O N S  W E T E N !

PIZZA’S
MARGHERITA (V)                 small 8 medium 10
Tomatensaus, mozzarella & basilicum

ORTOLANA (V)    13
Gegrilde groenten, tomatensaus, mozzarella, rucola & basilicum

SALAME    12
Venkelsalami, tomatensaus, mozzarella & basilicum

ETNA   13
Pittige salami, geroosterde rode paprika, mozzarella & tomatensaus

BIANCANEVE (V)   13
Mozzarella, gorgonzola & provolone

FUNGHI (V)   12
Champignon, tomatensaus, mozzarella & basilicum

TONINO   13
Tomatensaus, mozzarella, tonijn en rode ui

GOURMET PIZZA’S
SAN DANIELE   16
Mozzarella, tomatensaus, prosciutto San Daniele, rucola, cherry tomaten & Parmezaan

BRONTE   16
Mozzarella, mortadella, burrata & pistacchio 

LA ZUCCONA   17
Pompoen, mozzarella, amandel, spek & Parmezaan

MARINA   17
Tomatensaus, mozzarella, gamba’s, courgette, rucola & stracciatella 

STRANA   17
Half gevulde pizza met truffel-ricotta, tomatensaus, mozzarella & salami

CALABRISELLA (zeer pittig)   17
Tomatensaus, mozzarella, spianata calabra, paprika, champignon, stracciatella

Voor onze pizza’s gebruiken wij San Marzano tomaten, van deze tomaten komt de smaak dichtbij 
van wat er in onze tuin in Italia groeit. De pizza’s die mozzarella bevatten beleggen wij met
Fior di Latte, een romige kaas van koemelk. Alle pizza’s kunnen ook glutenvrij bereid worden. 
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P I Z Z A
Bestellen en komen ophalen? 

Bel 070 239 0120!

Geroosterde gemixte groenten 5

Frites met mayonaise 5

Huissalade 5

Twee bruschetta's met tomaat 5

Brood met olie 5

CANNELLONI RICOTTA & SPINAZIE (V) 12

LASAGNA CLASSICA 13

PARMIGIANA DI MELANZANE  (V) 14

•  O V E N  P A S T A  •

SIDE DISHES


